— ALVA SAS
| — LOIRE-ATLANTIQUE

AR 1

http://www.alva-food.com/
0

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Mieux manger est essentiel. La gamme SUBLIM’ redonne ses lettres de noblesse aux matiéres grasses. Elle répond a notre quéte O 9 O
d'authenticité. _
"\ employés
ALVA FOOD, expert en production de graisses alimentaires de haute qualité, en particulier d'origine animales : graisse de canard,
graisse d'oie et saindoux. Notre gamme comporte également plusieurs graisses alimentaires végétales. REZE
@ 44400

Saveur, odeur, couleur, texture ou équilibre nutritionnel, les graisses alimentaires présentent des caractéristiques qui les destinent
naturellement a une utilisation en alimentation humaine. Elles rentrent notamment dans la fabrication de potages, de plats cuisinés, ou

encore de biscuits.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1H65 » SIRHA LYON 2023

PLMA AMSTERDAM 2024

MARQUES
SUBLIM' - LARDINA
TYPE DE PRODUIT

Epicerie et epicerie fine
Ingrédients

Autre

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.instagram.com/sublimalvafood
https://www.facebook.com/SublimSecretSaveur/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=228
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=248
https://tastyloire.com/fr?p=50991

ARDELICE
LOIRE-ATLANTIQUE

https://www.ardelice.com/

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Ardélice est spécialisée dans la fabrication de patisseries surgelées.
LE BIGNON

Certifiés 1ISO 22000, nous proposons différentes gammes de patisseries : petits fours, desserts individuels moulés, @ o
4414

desserts individuels découpés, desserts festifs et entremets familiaux.
Notre fabrication est artisanale avec la plus grande attention apportée aux matieres premiéeres, nous travaillons avec des

ceufs plein air.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F68 )

TYPE DE PRODUIT

Boulangerie, viennnoiserie, patisserie
Epicerie sucrée

Autre

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Non


https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=470
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=197
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=248
https://tastyloire.com/fr?p=50991

ATELIER BERNARD MAROT
LOIRE-ATLANTIQUE

https://www.bienmanger.com/1R3017_Bernard_Marot_Produits.html

AROT

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Latelier Bernard Marot développe une gamme de recettes variée et gourmande, notamment en tartinables o 4 2

En 1951, Bernard MAROT pére crée une conserverie de produits de la mer en Bretagne et son fils y travaille dés son plus jeune age. En 1960, f'\ em plogés
celui-ci ouvre sa Poissonnerie a Nantes et se lancera également dans I'activité de Grossiste et Traiteur de la mer.

En 1987, Le petit-fils Bernard a sa propre idée aprés une expérience de 5 ans chez un biscuitier : créer une fabrique de soupes et de sauces. MALVILLE
Son projet prend vie dans un petit atelier a Malville (Kerwall) entre Nantes, La Baule et Vannes dans I'Ouest de la France. Le succés est au 44260

rendez-vous, en 1996, un nouveau batiment sort de terre.
En 2013, Léquipe de Bernard Marot développe une gamme de recettes de plus en plus variée et gourmande, notamment ses tartinables salés
et sucrés. LATELIER se distingue par sa créativité et sa qualité irréprochable, fruit d'une sélection rigoureuse d'ingrédients et du savoir-faire

de ses chefs de cuisine entourés d’'une équipe soudée et expérimentée.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F72 » SIRHA LYON 2023

MARQUES

ATELIER BERNARD MAROT

TYPE DE PRODUIT

Epicerie et epicerie fine
Epicerie sucrée

Produits de la mer

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=197
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=210
https://tastyloire.com/fr?p=50991

N BIOFOURNIL
MAINE-ET-LOIRE

http://www.biofournil.com/

ofou ®©000

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Pains bio frangais depuis 1978

Tout commence en 1968 lorsque Louis Réthoré reprend la boulangerie familiale du Puiset-Doré, existant depuis 1902. Toujours a I'écoute
de ses clients, il se lance dés 1978 dans la fabrication de pains bio et crée en 1980 le levain a I'ancienne, dont le chef est toujours utilisé
depuis ce jour. 40 ans plus tard, Biofournil a créé plus de 95 emplois dont 42 boulangers professionnels assurant la qualité a toutes les
étapes de fabrication. Au cours de ces 10 derniéres années, I'entreprise a triplé sa surface de production et investi dans de nouveaux outils
adaptés a ses exigences de qualité. Attentif au choix de ses matiéres premiéres, Biofournil associe Qualité et Proximité, en utilisant des
farines issues de blés bio frangais et équitables, certifiés Agri‘éthique (sauf la farine de blé khorasan). Lactivité export représente 8% de
notre chiffre d'affaires. Nous exportons dans les pays limitrophes, DOM-TOM mais aussi au Moyen-Orient, a Hong Kong et aux USA.

PRESENCE AUX SALONS

o
[

95

employés

Montrevault-
sur-Evre
49600

SIRHA 2025 STAND N°2.1F70 » SIRHA LYON 2023

SIAL 2024 STAND N°5A MNO70 » BIOFACH 2023 >
PLMA AMSTERDAM 2024 NATEXPO 2023

MARQUES

Biofournil - LAngélus

TYPE DE PRODUIT

Boulangerie, viennnoiserie, patisserie
Epicerie et epicerie fine

Autre

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.instagram.com/biofournil/
https://www.facebook.com/Biofournil?fref=ts
https://www.linkedin.com/company/biofournil-sa/?viewAsMember=true
https://youtu.be/_NwlGy7Iirk
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=470
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=248
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/sial-2024-du-19-au-23-octobre-paris-france
https://tastyloire.com/fr/actualites/biofach-2023-nuremberg

BISCUITERIE DE LA CHAPELLE
LOIRE-ATLANTIQUE

www.maisondeflorentins.fr

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Nous sommes numéro 1 du florentin en France. o 10
"\ employés

Production artisanale sans huile de palme sans conservateurs et sans gluten.

La Chapelle Sur Erdre

La Biscuiterie de La Chapelle produit depuis 1965 des florentins.
@ 44240

Nous travaillons la recette traditionnelle du florentin a base de nougatine enrobée de chocolat, sans farine,

sans oeuf. Un régal!
Notre entreprise familiale et artisanale de 10 salariés distribuent ses florentins sous deux gammes:
- Maison de Florentins pour les épiceries fine

- Michel Chatillon pour la GMS et les traiteurs

Notre entreprise 100% frangaise allie tradition
et modernité. Elle est certifiée IFS, Bio et Fairtrade.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1E60 » |SM COLOGNE 2023

SIAL 2024 STAND N°5B N254 »  ANUGA 2023

TYPE DE PRODUIT

Epicerie sucrée

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=197
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/sial-2024-du-19-au-23-octobre-paris-france

BPA
MAINE-ET-LOIRE

https://www.bpa.fr/

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

BPA, le goiit du bon pain et de la patisserie pensé pour les professionnels de la restauration.

Chez BPA, nous pétrissons, nous fagonnons, nous cuisons et nous livrons 7j/7 et 365 j/an, une large gamme de pain - des recettes
traditionnelles aux produits de snacking — ainsi que des brioches et pétisseries, destinées aux professionnels de la restauration collective
et commerciale. Les valeurs qui nous animent au quotidien :

* Circuits courts : Des ingrédients de qualité, sourcés prés de chez nous pour un go(t authentique et un soutien a nos partenaires locaux.
* Savoir-faire et expertise : un mélange des savoir-faire de nos boulangers passionnés renforcé par les connaissances et I'envie d’innover
de notre service recherche et développement.

* Qualité et régularité : une équipe qualité dédiée s'assurant de la régularité et de la conformité des produits, des process et du respect du
cahier des charges.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°4G105 » SIRHA LYON 2023

©

70

employés

SAINTE
GEMMES
SUR LOIRE
49130

MARQUES

BPA, La Pie Curieuse

TYPE DE PRODUIT

Boulangerie, viennnoiserie, patisserie

Epicerie sucrée

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.facebook.com/boulangeries.patisseries.associees
https://www.linkedin.com/company/70755098/admin/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=470
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=197
https://tastyloire.com/fr?p=50991

BRIOCHE PASQUIER
MAINE-ET-LOIRE

https://www.pasquier.fr/

©000

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Boulangerie francaise et familiale depuis 1936 - Produits gourmets : Brioche, Patisserie, Biscotte

En 1936, Gabriel Pasquier a ouvert sa boulangerie artisanale aux Cerqueux, dans le Maine et Loire. Brioche Pasquier est née de ce savoir-faire
familial transmis avec passion et depuis, nous avons a coeur de vous offrir des produits simples et savoureux qui répondent a toutes vos
envies et exigences. Petit-déjeuner, encas, go(ter, dessert ou apéritif, Brioche Pasquier vous accompagne a tout moment de la journée pour
construire avec vous vos petites et grandes histoires.

PRESENCE AUX SALONS

0]
M

©

3500

employés

LES
CERQUEUX
49360

PLMA AMSTERDAM 2025 > GULFOOD 2025 >
WTCE 2025 > PLMA AMSTERDAM 2024

FOODEX 2025 > GULFOOD 2024

SIRHA 2025 STAND N°4B134 » SI|A 2023

ANUGA 2025 > ANUGA 2023

TYPE DE PRODUIT

Boulangerie, viennnoiserie, patisserie

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.instagram.com/pasquier_fr/?hl=fr
https://www.facebook.com/briochepasquierfr
https://www.linkedin.com/company/brioche-pasquier/mycompany/
https://www.youtube.com/@briochepasquier1148
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=470
https://tastyloire.com/fr/actualites/plma-les-20-et-21-mai-2025-amsterdam-pays-bas
https://tastyloire.com/fr/actualites/wtce-du-8-au-10-avril-2025-hambourg-allemagne
https://tastyloire.com/fr/actualites/foodex-du-11-au-14-mars-2025-tokyo-japon
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/anuga-pavillon-france-du-4-au-8-octobre-2025-cologne-allemagne
https://tastyloire.com/fr/actualites/gulfood-du-17-au-21fevrier-2025-dubai

FRAIS EMINCES
LOIRE-ATLANTIQUE

https://www.frais-eminces-restauration.fr/

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Chez Frais Emincés, depuis 25 ans, nous sommes spécialistes de la découpe de fruits et Iégumes ultra-frais. O 8 O
Frais Emincés, pionnier de la Fraiche Découpe, s'affirme comme un des principaux animateurs de ce marché d’avenir. f\ employ és
Fort de 20 ans d'expérience au service de nos clients, Frais Emincés dispose d’une usine de 6000 m2, dédiée a la

Fraiche Découpe et respectueuse de I'environnement. PONTCHATEAU
Lusine, basée a Pontchateau (44), au coeur d'un bassin de production maraichére, nous permet d'offrir des produits 44160

premium répondant aux standards les plus exigeants.
Frais Emincés, est certifié IFS food High Level.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F54 )

MARQUES

FRAIS EMINCES RESTAURATION ; 100% TOUT PRET

TYPE DE PRODUIT

Fruits et légumes

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Non


https://www.linkedin.com/company/100-pour-cent-toutpret/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=215
https://tastyloire.com/fr?p=50991

LES SALINES DE GUERANDE
LOIRE-ATLANTIQUE

https://www.leguerandais.fr/

©00

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Le Guérandais is now one of the leading regional salts. A guarantee of quality and ancestral know-how! O 7 5

Le Guérandais sea salt comes from the salt marshes of Guérande where it is created by the unique alchemy of the ocean, the sun and "\ employés
the wind.

Famous for its high quality, it is harvested by hand and is 100% natural. GUERANDE
Le Guérandais is all about respect for the product, a precious natural resource of undisputed quality, which the cooperative strives to 44353

preserve through certifications. Today, Guérande sea salt meets various quality standards such as Nature & Progres, PGl or Label

Rouge.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1H61 » SUMMER FANCY SHOW 2023
GULFOOD 2024 NATEXPO 2023

SIRHA LYON 2023 ANUGA 2023

MARQUES

Le Guérandais

TYPE DE PRODUIT

Epicerie et epicerie fine

Ingrédients

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.instagram.com/leguerandais_officiel/
https://fr-fr.facebook.com/LeGuerandais
https://www.youtube.com/user/videosLeGuerandais
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=228
https://tastyloire.com/fr?p=50991

_ MARIEBEL
TR VENDEE
MARIEBEL

https://www.mariebel.com/
[in

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

La société Mariebel est spécialisée dans I'élaboration de pate feuilletée de haute qualité.

Les Lucs sur
Boulogne
85170

Implantée dans le département de la Vendée, au coeur des Pays de la Loire, la société Mariebel est depuis son origine
spécialisée dans I'élaboration de pate feuilletée de haute qualité selon la plus pure tradition frangaise.

En 2016, Mariebel integre Masdeu Group, un acteur sur le marché des fonds de pate préts a garnir.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°4G101 » GULFOOD 2024
SIAL 2024 STAND N°5B N262 » SIRHA LYON 2023
PLMA AMSTERDAM 2024 GULFOOD 2023
MARQUES

MARIEBEL

TYPE DE PRODUIT

Epicerie et epicerie fine

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.instagram.com/masdeugroup/
https://www.linkedin.com/company/masdeu
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/sial-2024-du-19-au-23-octobre-paris-france
https://tastyloire.com/fr/actualites/gulfood-du-20-au-24-fevrier-2023-dubai

MAURICE CHEVALIER
MAYENNE

M-~
o @
MAURICE CHEVALIER

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

La société CHEVALIER c'est : O 4 O

> une sélection rigoureuse I P

> une production de proximité implanté en Mayenne (53) f \ employes

> une qualité irréprochable

PME indépendante et familiale spécialisée dans l'abattage, la découpe, le conditionnement de @ Cossé le Vivien
53230

canard/canette de barbarie

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F74 » ANUGA 2023

SIRHA LYON 2023

MARQUES

Chevalier Maurice - Chevalier Gastronomie

TYPE DE PRODUIT

Viandes et abats

Charcuterie et salaison

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Non


https://tastyloire.com/fr/producteur/SA%20Chevalier%20Maurice
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=234
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=199
https://tastyloire.com/fr?p=50991

'u‘w MECHINAUD

L N ,q,,,:szb
,‘: LOIRE-ATLANTIQUE

MECHINAUD

=7 0

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

http://www.mechinaud-saveurs.com/

Spécialiste des fruits et Iégumes de niche O 15 O

Méchinaud est un partenaire privilégié des métiers de bouche, des détaillants et grossistes a la recherche de fruits et Iégumes singuliers et de f\ employés
qualité. Connus et reconnus pour nos herbes aromatiques, jeunes pousses, mini Iégumes et fleurs comestibles, nous proposons également
d'autres gammes spécifiques telles que les fruits rouges, fruits exotiques, champignons, micro végétaux, etc... REZE

@ 44400

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1H57 ) SIRHA LYON 2023

TYPE DE PRODUIT

Fruits et légumes

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.linkedin.com/company/mechinaud/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=215
https://tastyloire.com/fr?p=50991

POMONE
MAINE-ET-LOIRE

https://www.pomone-sas.fr/fr/

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Agir ensemble pour des gourmandises saines et durables, depuis 5 générations.

Pomone, entreprise familiale depuis 5 générations, puise sa force dans son expertise en arboriculture d’excellence.

Nos ateliers de patisseries confectionnent des péatisseries saines, gourmandes et durables depuis 30 ans, au cceur de nos vergers du
Val de Loire (Anjou). Grace a des années de passion et de R&D, Pomone dispose d'un savoir-faire unique en patisseries surgelées a base

de fruits et de chocolat.

Tous les produits Pomone sont 100% confectionnés en France, ancrés dans une démarche « clean label ». lls sont élaborés par nos

équipes de Patissiers, a partir d'ingrédients sélectionnés pour leur qualité et tracabilité.

Nos pétisseries satisfont toujours plus de consommateurs exigeants, sur tous les réseaux de distribution (restauration, grande
distribution, cash & carry, clubs etc.), tant en France qu’a l'international.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°3B49 » SIRHA LYON 2023

©

Champigné
49330

SIAL 2024 STAND N°5A MNo84 » ANUGA 2023

FOODEX 2024

MARQUES

Pomone

TYPE DE PRODUIT

Boulangerie, viennnoiserie, patisserie

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://www.linkedin.com/company/pomone-sas/about/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=470
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/sial-2024-du-19-au-23-octobre-paris-france

A YOTRE FACON

ROLMER
VENDEE

www.rolmer.fr/

lin/

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Cuisiner la mer a votre fagon! O 1 2 O
Depuis 1986 Rolmer propose de savoureuses recettes a base de produits de la mer. Toujours plus gourmandes les unes que les f'\ employés

autres, c'est grace a son savoir-faire que Rolmer a su s'imposer dans la grande distribution.

Challans
Située prés du littoral vendéen, a Challans, I'entreprise continue son développement en restant une entreprise de taille humaine. 85300
C'est prés de 80 collaborateurs, qui chaque jour, travaillent main dans la main pour cuisiner la mer a votre fagon.

En rentrant dans notre monde, vous naviguerez entre les différentes informations de la vie de I'entreprise, les diverses offres

d'emploi que Rolmer propose mais aussi les actualités de notre secteur d'activité !

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F61

MARQUES

ROLMER

TYPE DE PRODUIT

Produits de la mer

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

G&om


https://www.linkedin.com/company/rolmer/posts/?feedView=all
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=210
https://tastyloire.com/fr?p=50991

SCA OCEANE
LOIRE-ATLANTIQUE

EN DIRECT http://www.oceane.tm.fr/

DES MARAICHERS

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

Océane - Des légumes frais en direct des maraichers

Depuis prés de 30 ans, les maraichers Océane cultivent, au cceur des Pays de la Loire, des légumes sous serre et en plein La Chevroliere
44118

champ.

Acteurs connus et reconnus du maraichage, les producteurs Océane récoltent une large gamme de tomate et de concombre,

salade, mache, oignon, poireau, fenouil...et ce sur une cinquantaine d'exploitations.

Nos maraichers sont engagés dans des démarches respectueuses de I'environnement, via la certification Haute Valeur

Environnementale et le zéro résidu de pesticide.

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F66 )

TYPE DE PRODUIT

Fruits et légumes

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

@ Oui


https://tastyloire.com/fr/producteur/OCEANE%20SCA
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=215
https://tastyloire.com/fr?p=50991

TITOK
VENDEE

NuiriDryJ

DESCRIPTION DE L'ENTREPRISE

NutriDry est spécialiste d'une alimentation nutritionnelle déshydratée et lyophilisée préte a I'emploi. O 18 O

NutriDry est un groupe frangais spécialisé dans la conception et la distribution de solutions nutritionnelles prétes a f\ employ és
I'emploi en Europe.

LES SABLES D'OLONNE
Le groupe est reconnu pour son expertise agro-alimentaire dans les domaines du déshydraté, de la lyophilisation,

85340
de la R&D, du packing et du co-packing.

Loffre NutriDry se structure autour de 3 poles d'expertise avec, pour chacun, des marques spécialisées :
- Le pole « solutions culinaires » : Titok, Neff, Marque de distributeur

- Le pole « solutions nomades » : Voyager, Emergency Food, Adventure Food
- Le péle « solutions performances » : MX3 Nutrition, MOS

PRESENCE AUX SALONS

SIRHA 2025 STAND N°2.1F62 » SIRHA LYON 2023

SIAL 2024 STAND N°5A PO71 » GULFOOD 2023

PLMA AMSTERDAM 2024

MARQUES

VOYAGER, NEFF, TITOK, MOS, EMERGENCY FOOD

TYPE DE PRODUIT

Epicerie et epicerie fine
Epicerie sucrée

Plats préparés

Ingrédients

Santé et Nourriture infantile

Autre

MARQUE DISTRIBUTEUR (MDD)

Gaom


https://www.linkedin.com/company/nutridrygroup/mycompany/
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=219
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=197
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=249
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=228
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=222
https://tastyloire.com/fr/aliments-et-boissons?term_id=248
https://tastyloire.com/fr?p=50991
https://tastyloire.com/fr/actualites/sial-2024-du-19-au-23-octobre-paris-france
https://tastyloire.com/fr/actualites/gulfood-du-20-au-24-fevrier-2023-dubai

